de qualité superi

FRAIS

120 JOURS de vie refrigéreé !

h Batonnets - Effiloché - Flocons

h Versatile

h  Produit fabriqué au Canada

h Un Surimi de premier choix

h Idéal pour réhausser vos plats préférés

CODE  DESCRIPTION FORMAT
8254 Simili crabe batonnets HRI 20x 5009
8258 Simili crabe style effiloché HRI 12 x 908 g
8253 Simili crabe en flocons HRI (morceaux) 10x 908 g

oceanfoodcompany.com

Surimi

eure

Suggestions

Guédilles au surimi

Verrine d’avocat et surimi

Avocat farci au surimi

Quiche au surimi

d’assilette

Bisque au surimi de homard Tartare de surimi et petits Iégumes
Samosa au surimi en péte de brick Bruschetta de surimi
Tagiatelles aux crevettes et surimi Chaudrée mais et surimi
Bouchées au surimi et saumon fumé Pizza aux fruits de mer et surimi

oceanfoodcompany.com




Bulles fusion

Es-tu pret a t'éclater ?

Des bulles de jus unique au monde comprenant 20% de vrais jus de fruits

Péche Dragon Fruit
# produit 9016 # produit 9022
Poids unité  7.28 Ibs (3.2 kg) Poids unité  7.28 Ibs (3.2 kg)
Qté caisse 4 unités / caisse Qté caisse 4 unités / caisse
Durée devie 12 mois Durée devie 12 mois

Bobba est le premier Bubble Tea prét D d L4 l' Y

a boire en bouteille au monde. €S saveurs ac lrantes'

Les produits Bobba se distinguent par leur

iofou.f. parfaltdementd eqmlcllbre, et ce gracel?l ’ Melon d’eau Fraise

l:ltl .1sat10n” e p1.°0 uits f’apremler(.% o!ua ite # produit 9019 # produit 9015

ainsi que d’infusion de thé et de vrais jus de Poids unité ~ 7.28 Ibs (3.2 kg) Poids unité  7.28 Ibs (3.2 kg)

fruits. Qté caisse 4 unités / caisse Qté caisse 4 unités / caisse
Durée devie 12 mois Durée devie 12 mois

En plus d’étre amusants, les breuvages

Bobba non alcoolisés contiennent moins de

15g de sucre ainsi que moins de 100 calories.

Afin d’optimiser votre expérience du Bubble

optimiser votre exp Bulles

Tea, il est suggéré de boire les breuvages .

non alcoolisés avec une paille de 12mm pPOd“lteS

laissant passer les perles. »

, | au Québee!
PAILLE 8PO NEON XLARGE DIA 12MM 9001 Thé aux perles : Fraise Mangue
9002 Thé aux perles : Péche # produit 9017
_ 9003 Thé aux perles : Melon d’eau Poids unit¢  7.28 Ibs (3.2.kg)
Format: 12 x 355 m| 9004 Thé aux perles : Limonade mangue Qté caisse 4 unités / caisse

Durée de vie des Bubble Tea: 12 mois 9005 Thé aux perles : Limonade fruit du dragon Durée de vie 12 mois

m 32 www.bobbadrink.com



http://www.bobbadrink.com

POULET TINGA
ENTIEREMENT CUIT A EFFILOCHER

code 67703 format 3 x 2,5 kg

BOEUF BARBACOA
ENTIEREMENT CUIT A EFFILOCHER

code 67711  format3x2,5kg

BOEUF BIRRIA
ENTIEREMENT CUIT & EFFILOCHER

code 87785 format 3 x 2,5 kg

PORC COCHINITA
ENTIEREMENT CUIT & EFFILOCHER

code 67702  format 3 x 2,5 kg

NOS VIANDES HACHEES NOS LANIERES MARINEES

IAH[EREI DE POULET
CHORIZO MERICAIN MARINEES AL PASTOR
AU PORC Il 67705 @ 6x125kg

[l 67708 Ex6x125kg

LANIERES DE PORC
MARINEES AL PASTOR

[l 67706 @6x125kg

LANIERES DE BOEUF
:lrpguﬂ%o MERICAIN MARINEES CARNE ASADA
67710 @ 6x125kg 67707 @ 6x125kg

LANIERES DE JOYA
MARINEES AL PASTOR

[l 87792 @6x1kg

FAJITAS 'Q
AU POULET S
Il 87787 @ 6x125kg 'A v
) FOODS ¢
s %
FAJITAS Q. 450-657-0808
AU BOEUF = INFOGTACOFOODS CA

[l 87780 @ 6x125kg @  TACOFO0DSCA




BOUDIN EN TUBE nouveau CRETONNADE

Porc & Canard de porc & canard

ENFIN UN BOUDIN HAUTE QUALITE ET LONGUE DUREE ! Sans Gluten - 120 jours de vie frais -

format pratique de 6 x 300g - Code: 4150200

- Faciled’u

- Il suffit de griller et

- Couper 8 a 10 portions
Un boudin de qualité supérie
et fondant en bouche'!

Ingrédients: Sang de porc, porc, canard, lait, legume
farine de riz, chapelure de riz, vinaigre, sel, épices.

lamaisondugibier.com lamaisondugibier.com




UNIQUE BAVETTE LES CHASSEURS BREDOUILLES
Précuite VOUS REMERCIERONT!!

BAVETTE CUITE SOUS VIDE DANS SON JUS
IMPOSSIBLE DE RATER VOTRE CUISSON

Enfin des riz cuits
Il suffit de réchauffer Canard-foie gras et sirop d’érable

_ disponibles en tout temps !

Réussir ses plats c’est garanti avec hous Format; 80 x 130 g Frqis et préts d SerVir
Prés de 90 jours de vie a la sortie de la production

Ingrédients:

Canard, porc, foie gras de
canard, poireaux, protéines

de soya, substances laitieres
modifiées, sirop d'érable, porto

Offert au service alimentaire
en format pratique

« Aucune cuisson d faire

Format: 80 x 130 g
10.4 kg / caisse

Ingrédients: A d A I t H

Cerf, porc, eau, poivrons d u C u n e e C O n g e CI I O n
rouges déshydratés, épices,

sel de mer, protéines de . ’
soya, substances laitiéres

modifiées, sucre, moutarde i A u C u n e pe rte d e q u q I I te
de Dijon en poudre (vinaigre

distillé, sel, vin blanc

(sulfites), acide citrique,

acide tartrique, épices,

maltodextrine, amidon de

INGREDIENTS: Bavette de boeuf mais modifié), erythorbate
Code: 11055009 de sodium.
Format: 20 x 170 g (approx.)

Produit congelé Plus do 40 ans d é;c/é/‘/é/me Pls de 40 ans d. zla,v/é/‘/éfma

1
Terrines, patés & rillettes

DE GIBIERS

CONFIT ET PRET

A SERVIR

CUISSE ET CHAIR DE CANARD CONFIT

Cuisson sous-vide pour un maximum de saveurs !
120 jours de durée de vie Produits frais

Paté campagne 5 poivres Terrine sanglier abricots Terrine canard a I'orange

Faites votre choix parmi 4 différents riz 100% cuit
Simplifiez votre cuisine avec notre solution pratique.

CODE DESCRIPTION FORMAT PORTION PRIX
SUGG.

Terrine 5 gibiers Rillette canard Mousse foie de volaile
et canneberges et foie gras cidre pinnacle

2049 Riz étuvé Quinoa 4x2kg
Plas do 40 ans c/é)a/aef/‘/é/we 2001 Riz Basmati 2 x1 kg
2119 Riz blanc étuvé nature 4x2kg

4323 Riz Pilaf aux légumes 4x2kg

Terrine

lamaisondugibier.com kamloop.ca



LES VIANDES VER| ABLE
CUITES SOUS'VIDE solution-gl:)urmande

Eviter les pertes a la cuisson

KAMPLOOP est un fabricant alimentaire Une cuisson maitrisée a la plus basse e & bo <8 8 o on

température possible pour chaque

connu pO U r SA g ran d e Ca pG C Ite viande afin de révéler toute leur gﬁj\ﬁfff:tﬁlagf 3252123?2122&?5 )

d e p rOd u Ct | O n d O n S |O p ré pO rOt | O n saveur et leur tendreté garantie ! Diminution de vos frais de main-d’ceuvre,
- c . ~ de préparation, d’entretien et d’énergie

d'aliments frais longue durée.

En raison de ses équipements de pasteurisation d la fine pointe
de la technologie, il n'est plus nécessaire de congeler
les aliments pour les conserver longtemps.

55 0sso buco porc italien 8 unités / cs 269  Pavé de boeuf braisé a la biere 8 x 2 unités/cs 253 Joue de boeuf (moyenne 325g) 8 x 2 unités / cs

(300 g + 40 g de sauce) (2x 160 g + 25 g de sauce) ) . A
Portion suggérée: 110 ga 160 g

De 1954 & aujourd’hui, I'entreprise familiale est devenue une scéne d’innovation phare de son secteur
d'activité. Une ouverture sur les derniéres technologies, la cohérence de l'offre, la valorisation de chaque
membre de I'équipe: voild quelques éléments ayant permis d nos décideurs de propulser notre marque.

Cet engagement profond envers la croissance de notre identité a porté ses fruits. Il nous a permis de nous
distinguer en tant que leader de I'industrie. Kamloop est aujourd’hui reconnue comme une entreprise influente
du marché. Notre secret: des décisions agiles et des valeurs humaines, transmises d’'une génération a l'autre.

3 Cote levée 28/32 oz demi port 12x400 g/ cs 158  Rdti de boeuf Ailes d%PﬂW% 178  Poulet club morceaux cuits 8x750¢g/cs
cuite sel-poivre

1

w

157  Rdti de porc 3x2kg/cs 80 a 90 g pour un Club Sandwich ou poutine
Portion suggérée: 110g a 160g

51 3x1,3kg/cs 2160 ailes de poulet entierement cuites 4 kg

veritable.ca

kamloop.ca




PRODUITS
FRITS

VERITABLE

solution gourmande

Produits frits entierement cuits

HAUTE QUALITE!
Des produits de fritures de haute qualité, De la plus haute qualité possible
faits avec des ingrédients locaux
et souvent terminés a la main.

Fabriqués en usine mais avec
une présentation «fait maison »

58 Poulet pépites tao 33x30g/kg A kg

72 Fish&chips 30 portions de 4 kg 54 Acras de crevette de la 48 unités 4 kg
morue tempura 130 g environ Gaspésie et ciboulette  de25 ¢ 131 Tofu tempura tao 83x12g/kg Akg

Servir un ou deux morceaux au choix Servir comme entrée: 3 ou 4

o ) 63 Fondue fromage homard et brandy ~ 48x55¢
164 Poulet frit fait avec 16x60 g/ kg A kg 163 Chou-fleur frit A0x25¢g/kg A kg
haut de cuisse 170 Fondue 5 fromages du Québec 483x55¢

Servir 2 ou 3 morceaux

veritable.ca

LES = ot T
SAUCES VERITABLE

Nos glaces sont faites d’os de veau ou de poulet cuits au four.
Elles sont aromatisées de légumes que nous faisons mijoter

NATURELLES
STANDARDISEES longuement dans de 1’eau pour en extraire les saveurs.
Ensuite, on filtre le bouillon pour obtenir un concentré parfait

SANS COMPROMIS pour vous. Aucun adent n’est utilisé. Utiles et rapides.

14 Glace de veau 5x2kg 2 kg 20 x50 ml/ kg 15 Glace de volaille 5x2 kg 2 kg 20 x50 ml/ kg

50 ml suffit a une portion pour améliorer votre présentation. 50 ml suffit & une portion pour améliorer votre présentation.

57 Sauce tao véritable 5x2kg 2 kg 120 ml

AUTHENTIQUE - Riches saveurs pas trop sucrées et aigre douce, bien équilibré

59 Confit d’oignons 2x1kg 1kg
84 Sauce tao douce 2x2kg 2 kg 120 ml

Plus douce sans sésame et piments broyés

veritable.ca







CODE FABRICANT DESCRIPTION FORMAT

COULIS DE FRUITS

70301 Coulis Chocolat 6 x 500 ml

70304 Coulis creme anglaise 6 x 500 ml

70300 Coulis Fraises 6 x 500 ml

70301 Coulis Framboises 6 x 500 ml

70303 Coulis sucre a la creme 6 x 500 ml

6200 Coulis sucre a la creme 6 x 1litre

PUREE DE FRUITS

10404 Purée Bleuet 4 x1kg

10406 Purée Cassis 4 x1kg

10408 Purée Fraises 4 x1kg

10409 Purée Framboises 4 x1kg

410 Purée Fruits de la passion 4 x1kg

416 Purée de mangue 4 x1kg

431 Purée orange sanguine 4 x1kg

10421 Purée Poire 4 x1kg

CREME GLACEE

20560 Creme glacée molle a la framboise 2 x4 kg

GELATO

8041 Gelato cappuccino 1x 5.7 litres

80412 Gelato caramel salé 1x 5.7 litres

80410 Gelato chocolat noisettes 1x 5.7 litres

80424 Gelato pistaches 1x 5.7 litres
VERRINES

80506 Caramel-noisette 24 unités de 70 a 80g
80505 Framboises 24 unités de 70 a 80g
80504 Choco brownies 24 unités de 70 a 80g
80503 Tiramisu 24 unités de 70 a 80g
80502 Fraise 24 unités de 70 a 80g




18G DE PROTEINES

FRAICHEMENT
SAVOUREUX

220 CALORIES
< 2G SUCRE

5 SAVEURS

POUTINE - NATURE -

GAUFRE INDIVIDUELLE

TERIYAKI - HABANERO - A CERABLE
PIRI PIRI Code: 5137
Caisse de 30 unités de 67g
%/ 60
POUTINE e
Al e
GALETTE A LA MELASSE
FOPULAIRE INDIVIDUELLE
Code:5121
Caisse de 38 unités de 53g
W 35jours

GAUFRE LIEGOISE VRAC
Code: 5702
Caisse de 48 unités de 85
W 60 jours

CARRES AUX DATTES VRAC
Code:5124
Caisse de 24 unités de 100
W 60 jours

15 PAQUETS DE 2 UNITES

26353 | NATURE

26356 | POUTINE W Durée de vie décongelée

26359 | HABANERO

26358 | TERIYAKI

26361 | PIRI PIRI 4o n




TERRITOIRES PAR REPRESENTANT

Service alimentaire

Les herbes salées
du Bas-du-Fleuve

Herbes salées | 500 ml

Description

Code GTIN
055805 00002 1

Format de I'unité
500 mi

Format de la caisse
12 unités

®OQ

Herbes salées | 250 ml

Description

Code GTIN
055805 00002 1

Format de I'unité
500 ml

Format de la caisse
12 unités

®OQ

Herbes salées | 3,9 litres

Description

Code GTIN
99031203471 1

Format de P'unité
39 litres

®OQ

Herbes salées

déshydratées | 60 g

Description

Code GTIN
99031203473 5

Format de I'unité
60g

Format de la caisse
12 unités

®OQ

Herbes salées

déshydratées | 90 g

Description

Code GTIN
990312 03476 6

Format de l'unité
909

Format de la caisse
12 unités

®OQ

NUTRI-IMPACT

Courtier et service alimentaire

CATHERINE

Représentante des ventes

» Bas-St-Laurent

» Capitale Nationale

» Chaudiére-Appalaches

+ Gaspésie-iles-de-la-Madeleine

438 451-1823
clacroix@nutriimpact.ca

®
FRANCE

Représentante des ventes

» Grande région
meétropolitaine
de Montréal

438 462-3583
fblais@nutriimpact.ca

®
JEAN-SIMON

Représentant des ventes
+ Capitale nationale

+ Coéte-Nord

* Mauricie

+ Saguenay-lLac-St-Jean

418-563-6618
jsplante@nutriimpact.ca

ISABELLE

Gestionnaire de comptes majeurs
» Centre-du-Québec

« Estrie

» Montérégie

* Rive-Sud

514-213-8655
itetrault@nutriimpact.ca

JULIEN

Gestionnaire de comptes majeurs
* Abitibi
+ Lanaudiére

 Laurentides
« Outaouais

514-977-7918
jorouillet@nutriimpact.ca

Membre du Groupe DRBdistribution.com

RALPH

Spécialiste
expérience culinaire

438-518-0123
rgobat@nutriimpact.ca

CYNTHIA

Vice-Présidente
Service alimentaire

450-695-1998
csavage@nutriimpact.ca

/f

@ cChaudisre - Appalaches
. Bas-Saint-Laurent

. Gaspésie - lles-de-la-Madeleine
@ \ontréal et Laval
. Mauricie
. Capitale-Nationale
. Saguenay - Lac-Saint-Jean
@ cote-Nord
Estrie
Montérégie
Centre-du-Québec
Lanaudiere
Laurentides
Outaouais

Abitibi - Témiscamingue

nutriimpact.ca

51
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Courtier alimentaire

Edition automne 2026

Pour plus d’'informations sur les produits offerts dans
cette brochure, veuillez communiquer avec nous

450-204-4686
www.nutriimpact.ca

WOow
factor.



